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BIO Xylitol / Xylit

Xylit liefert 40 Prozent weniger Energie und
schmeckt genauso st wie Haushaltszucker.

Xylit enthalt keinen Zucker und tragt zur Zahn-
mineralisierung bei. Die Kohlenhydrate erhéhen
weder den Insulin- noch den Blutzuckerspiegel.
Deshalb eignet sich Xylit sehr gut zum SiiBen von
kalorienarmen Speisen, Getranken und zum Backen.
SUSSUNGSMITTEL AUF BASIS VON XYLIT
ZUTATEN: 100 % Xylit

VERZEHREMPFEHLUNG:

Verwendung als Zuckerersatz: 1g Xylit = 1g Zucker.
Bitte wie Haushaltszucker verwenden.

HINWEIS: Kann bei tbermaRigem Verzehr abfihrend
wirken. Achten Sie auf eine abwechslungsreiche und
ausgewogene Erndhrung und gesunde Lebensweise.
HERSTELLUNG: Fermentation von gentechnikfreiem
Holz aus nachhaltiger Forstwirtschaft.

LAGERUNG: Bitte den wiederverschlieBbaren Stand-
bodenbeutel nach Gebrauch sofort verschlieBen.
Vor Warme schutzen und trocken aufbewahren.

NAHRWERTE pro100g
BRENNWERT 1.003 KJ

240 kcal
FETT 00g
davon gesattigte
Fettsauren 00g
KOHLENHYDRATE 99,5¢g
davon Zucker 00g
davon mehrwertige
Alkohole 99,59
EIWEISS 00g
SALZ 0.0g

Ungeoffnet mindestens
haltbar bis:

4 250350 543825
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