Kokos-Ol nativ

Aus kontrolliert biologischem Anbau.
Erste kalte Pressung.

Unser naturbelassenes Bio Kokos-01 stammt aus der ersten
Kaltpressung des Fruchtfleisches vollreifer Blo-Kokosniisse. Es
verieiht vielen Gerichten eine besondere exotische Note, Durch
seinen hohen Rauchpunkt {180°C) ist Kokos-0l ideal zum
Braten von Fleisch, Fisch, Gefliigel, Wok-Gerichten und zum
Backen.

Nicht liber cden Recchpenkt von 180°C echitzen.

Btz trecken und lchigeschitzt bei

Raumtemperatur lagerm.
Bis ca. 257C ist Kokos-01 fest, bei Temperaturen darber wird es fissig.
Farbwardnderungen im Bodensatz sind natiirich und kaine Oualtitsminderung.

Mindestens haltbar bis/Chargen-Nr./Harkunft:

Hergestellt fir: borchers fine food GmbH & Co. K6,
Rosa-Luxemburg-Stralie 3, 28876 Oyten

Durchschnittliche
Nahrwerte pro 100 ml:
Energie 3370 kJ
820 kcal
F%t;von gesattigte ggg 9
Fettsduren s
Kohlenhydrate 0g
- davon Zucker 0g
EiweiB 0g
[Salz 0g




